
SPANISCHE REISKULTUR FÜR IHRE KÜCHE

PAELLA
BEGINNT
BEIM REIS.
LA FALLERA  ·  PAELLA REIS

Der Reis macht

den Unterschied.

Original spanischer Mittelkornreis,
der Fond und Brühe optimal aufnimmt.
Beim Garen bleibt das Korn locker
und die Paella voller Aroma.

13
Portionen à 75 g aus einer 1 kg Packung
ca. 16 Minuten Kochzeit

Neustadter Str. 1a
67245 Lambsheim www.transimpex.de
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Scannen zum
digitalen Flyer

SPANISCHE REISKULTUR FÜR IHRE KÜCHE

LA FALLERA
PAELLA REIS.
Stark im Sortiment. Genuss für Gäste.

Warum La Fallera überzeugt

01
FÜR VIELE REZEPTIDEEN
Paella mit Geflügel, Meeresfrüchten oder Gemüse.

02
FÜR DIE KALKULATION
13 Portionen à 75 g je Packung.

03
FÜR DEN VERKAUF
Von Natur aus glutenfrei. Vegan. Recyclebare Papierverpackung.

PALETTIERUNG

Neustadter Str. 1a
67245 Lambsheim www.transimpex.de
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Anzahl UK x Gebinde 84 × 10 × 1 kg

Gewicht pro EUR Palette 840 kg

Anzahl Lage x Gebinde 7 Lagen à 12 Umkartons (10 x 1 kg)
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